ASSOCIATION DES
CAPUCINS

14, Bd Jean SAUVAGE
49100 ANGERS

02 417396 49

(N N4

Club (Enologie d’Angers

oenocapucins@gmail.com
DES FORMATIONS & DES INFORMATIONS

www.oenologie-angers.com

Programme

saison 2023-2024

Pour débutants ou pour rappel (1 groupe de 25/35 personnes) 33€
Cours d'Initiation ala dégustation JM. MONNIER
i , . , , 29 Sept 2023
Acquisition des techniques de dégustation : Visuel, Nez, Bouche
MOd Ule d'OENOLOGI E (2 groupes de 40 personnes) 140€ Groupe 1 Groupe 2
1 Vins du Languedoc Roussillon (1/10) P. BARUCHI
., . 06 Oct 2023 | 13 Oct 2023
Histoire, un découpage complexe, les appellations, les cépages
2 Les Corbieres rouges/blancs (2/10) P. BARUCHI
; ; , 20 Oct 2023 | 10 Nov 2023
Terroirs de Boutenac, Fontfroide, Lézignan, Durban ....
3 Les Cotes du Roussillon rouges/blancs (3/10) A.JULIOT
. 17 Nov 2023 | 24 Nov 2023
Collioure, Tautavel, Latour de France, Caramany .....
4 Le Malepére etle Cabardes rouges/blancs (4/10) P. BARUCHI
; o 1 Déc 2023 8 Déc 2023
Entre Atlantique et Méditerranée
5 Vins d'Afrique du sud P. BARUCH|
. . , 15 Déc 2024 | 12Jan 2024
Un cépage autochtone « Pinotage » et des cépages Francais
6 Cours technique  Méthodes de vinification des vins blancs  JM. MONNIER
- . 19 Jan 2024 g Fév 2024
Tradition et Modernité
7/ Aux Origines du Vignoble mondial JM. MONNIER
_ _ 16 Fév 2024 |15 Mars 2024
Géorgie, Arménie...
8 Une a deux sortie(s) : Vendanges, Visite de Domaine ... Oct...Mars | Oct... Mars
9 Repas «accord mets-vins » de fin d'année Mai 2024 Mai 2024

Cours INITIATION
Module d'OENOLOGIE
Prix de 'adhésion a I'Association

33€

Cours de 3h30, 6 a9 vins par cours, accompagnés par des en-cas

lls se déroulent au Local Associatif, 14 Bd Jean Sauvage,

Féev 2023

et commencent a 20h

Programme 2023-2024

140 € (7 cours, en-cas non compris -prévoir 15€ environ pour l'année-)
12 € ou 14 € pour un couple (obligatoire pour intégrer le Club)
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